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Benvolguts i benvolgudes visitants,

s donem la benvinguda a la 23a Fira de U'Oli i la Pedra de Vinaixa, una cita que

any rere any posa en valor els productes locals i comarcals vinculats a dos
elements essencials del nostre territori: loli i la pedra, dos productes que expliquen
la nostra historia, el nostre paisatge i la manera de viure de la gent de Vinaixa i de
les Garrigues.

Aquesta nova edicié manté viu lesperit amb que va néixer la fira l'any 2004: donar a
coneixer Vinaixa i contribuir al progrés del nostre poble a partir de dos productes que
formen part de la nostra identitat. L'oli i la pedra han estat, durant decades, presents
en la vida quotidiana dels nostres avantpassats, que amb el seu esforg van construir
el llegat que avui tenim la responsabilitat de preservar i projectar cap al futur.

Durant aquests dies, Vinaixa somple d'activitats per a tots els publics: una jornada
tecnica de pagesia i paisatge, demostracions gastronomiques amb loli de Vinaixa,
tallers i activitats familiars, propostes musicals, rutes i caminades guiades i moltes
altres iniciatives que conviden a descobrir i compartir el patrimoni del nostre poble.

Vull expressar un agraiment molt sincer a la dedicacid i al compromis de totes les
persones que fan possible aquesta fira: la comissio organitzadora, les associacions,
les empreses i comercos, aixi com els voluntaris i voluntaries que, amb generositat i
compromis, hi dediquen el seu temps i esforg. També a totes aquelles persones que,
d'una manera o altra, hi col:laboren i hi aporten el seu granet de sorra. Sense aquesta
implicacid col-lectiva, seria impossible fer realitat aquesta programacio.

Com a alcalde de Vinaixa, és un gran orgull representar un poble que continua
lluitant per mantenir-se viu, que estima les seves arrels i que defensa els productes
que durant segles han estat la base de la seva economia i la seva identitat: la pedra i
loli. Aquesta fira és, sens dubte, un exemple del que significa fer poble i fer territori,
un esdeveniment que projecta el municipi arreu del pais.

També vull fer valdre que aquestes iniciatives formen part del treball constant que,
des de cada municipi de les Garrigues, moltes persones duen a terme per mantenir
viva lesperanca d'una comarca amb futur. Son accions que neixen del mateix territori
i contribueixen a difondre’n els valors i el potencial, tot i que actualment aquest esforg
es pot veure amenagat per projectes que no neixen ni pensen en el territori.

Finalment, només em queda animar-vos a gaudir plenament d'aquesta 23a Fira de
l'Oli i la Pedra: a passejar pels carrers de Vinaixa, participar en les activitats, tastar
els productes, descobrir els oficis i compartir lexperiéncia amb tots nosaltres.

Sigueu benvinguts a Vinaixa i que tingueu una molt bona fira.

Josep M? Tarragé i Clivillé
Alcalde de Vinaixa



DIVENDRES 27 DE MARC
BIBLIOTECA MARIUS TORRES

JORNADA TECNICA DE PAGESIA | PAISATGE

09.00h-10.30h Ponéncia “Maneig de lolivera ecologica a les
Garrigues”, de Marc Benet, de U'Agrupacio Defensa Vegetal (ADV)
Ecologica de Ponent.

10.30h-11.00h Petit refrigeri per als assistents.

11.00h-13.30h Ponéncia “Donar valor als paisatges singulars
de Ponent a través de loli doliva verge extra” de Pau Moragas,
enginyer agronom i enoleg, i vicepresident i responsable de
produccido de (Olivera Cooperativa. A continuacio, penéncia
“La riquesa oculta dels sols de les Garrigues”, de Miguel Aran,
enginyer agronom especialitzat en fitotecnia i exgerent del Parc
Tecnologic i Agroalimentari de Lleida.

14.00-15.30h Dinar al Nou Bar Sol (mend al final del programa).
Reserves fins dimarts 24.

CASA DE POBLET

15.30-17.00h Xerrada “Nous regs i paisatges de loli a les
Garrigues. Com ho fem compatible?” de Ramon Queralt, llicenciat
en Ciencies ambientals i en Dret. A continuacid, inauguracio de
l'exposicio Pedra seca i biodiversitat, de la Llena Ambiental.

PLACA DELS ARBRES

20.30h Rutateatralitzada“La nitde les llums d'oli” pel centre historic,
ambientada en llegendes medievals, a carrec dels Trobadors de la
Vall de Vinaixa. Amb nova escenografia i sonoritzaci.

22.00h Sopar musical a les foodtrucks.

22.30h Bingo musical en benefici de la nova geganta, organitzat
pels Batunyecos de Vinaixa. Col-labora: Ajuntament de Vinaixa.

00.00h Sessié musical amb DJ Fiky.



DISSABTE 28 DE MARG
CARPA PLACA DELS ARBRES

8.30h Caminada cultural de descoberta del terme de Vinaixa fins

al Manantial, amb esmorzar gentilesa de Queviures Cristina i

Cooperativa de Vinaixa. Organitza: Grup Vinaixa Historica i Ajuntament

. de Vinaixa. Col-labora: Associacio de dones “La Ruella”. Preu: 2€ (inclou

asseguranca). Inscripcions a entrades.vinaixa.cat (places limitades).
10.30h Ruta guiada pel centre historic, amb Gloria Alberich Jové.

12.00h Inauguracio de la fira amb lil-lustrissim Sr. Joan Talarn i Gilabert,
president de la Diputacio de Lleida, i altres autoritats.

12.30h Visita a la Cantera Rural Spa amb Eduard Moragues. Visita
guiada per coneixer els origens i la historia de la pedra d'arreu del
mon integrada a la casa. Inici: plaga dels Arbres.

14.30h Dinar popular amb cassola de tros. Venda de tiquets a entrades.
vinaixa.cat fins DIMARTS 24 de marg. Preu: 15 € anticipat / 20 € al punt
d'informacid (tiquets limitats).

15.30h Actuacié musical i sessio de ball amb Duet Cocktail Elegant.

17.30h Ruta guiada per molins antics i moderns. Amb degustacio dor
liquid, gentilesa de la Cooperativa del Camp de Vinaixa.

20.00h Sopar musical a les foodtrucks amb musica variada i, a
continuaci, sessié musical amb DJ Hooket.

AULA GASTRONOMICA (CARPA CTRA. DE LLEIDA)

11.00 h Demostracié gastronomica de Xavier Benet, xef del Restaurant
Benet de les Borges Blanques, establiment recomanat per la Guia
Michelin de 2026, amb plats elaborats amb Loli de la Vall de Vinaixa.

12.30h Tast de cervesa artesana de La Vella Caravana de Menarguens,
elaborada amb les maltes de la Malteria Arbequina.

16.30h Maridatge de licors i ratafia, a carrec d’Arrels de Retrassia, de UAlbi.

18.00h Demostracio gastronomica de plats elaborats amb Loli de la Vall
de Vinaixa, a carrec del Sindicat de Tarrés.



PLACA DE LA FONT

10.00-13.00h Demostracié del treball manual de la pedra dels
mestres artesans Marcel Mingorria Riart, Ferran Brunet Solanes
i Roger Petit. També hi seran presents Ramon Solanes de Pedra
Natural Peviarf i lescultora Ingrid Tost.

Qui vulgui provar com és lofici de picapedrer, podra fer-ho
guiat pels professionals.

13.30h Taller d’aperitius amb oli de Vinaixa maridats amb vermut,
a carrec de Caramunt.

17.00h Taller familiar: Berenem amb pa amb xocolata, oli i sal, a
carrec de Caramunt.

DIUMENGE 29 DE MARC
COOPERATIVA DEL CAMP DE VINAIXA

9.00h Esmorzar popular amb productes locals. Organitzaicol-labora:
Cooperativa del Camp de Vinaixa i Ajuntament de Vinaixa.

CARPA PLACA DELS ARBRES

11.00h Visita a la Cantera Rural Spa amb Eduard Moragues. Visita
guiada per coneixer els origens i la historia de la pedra d'arreu
del mén integrada a la casa. Inici: plaga dels Arbres.

12.00h Ruta guiada de la transformacio de la pedra, amb Gerard
Gabarra, de Pedres Magami. Inici: Ajuntament.

12.30h Ruta guiada pel centre historic, amb Gloria Alberich Jové.

14.30h Dinar popular amb paella d'arros. Venda de tiquets a
entrades.vinaixa.cat fins DIMARTS 24 de marg. Preu: 15 € anticipat
/ 20 € al punt d'informacid (tiquets limitats).

15.30h Actuacio musical i sessio de ball amb Duet Cocktail Elegant.
17.30h Fi de festa amb l'actuacio musical de la Xaranga La Rapitenca.

PLACA DE LA FONT

11.30 h Taller d'elaboracio de sabons amb oli, a carrec de Caramunt.



AULA GASTRONOMICA (CARPA CTRA. DE LLEIDA)

11.00h Demostracio gastronomica de plats elaborats amb loli de la

Vall de Vinaixa, a carrec del Nou Bar Sol de Vinaixa i Restaurant Ca la

Margarida de UAlbi.

13.00h Tast de vins de Niu Celler, de 'Espluga de Francoli, amb la Paula
i el Ferran; maridat amb Formatges Camps.

L'aula gastronomica estara dinamitzada pel famds showman Robert
Gobern i Simé.

FOODTRUCKS

Durant els tres dies podreu gaudir d'una zona de descans amb foodtrucks
a la placa dels Arbres. Comptarem amb les parades de:

Creperia de la Marta: creps dolces i salades.
Xurreria Alberto: xurros i patates fregides.

La Thomasina: torrades i hamburgueses km0.
Glo Street Food: frankfurts.

L'espai estara amenitzat amb mdsica durant els vespres i també
comptara amb servei de barra de U'Associacio de Families de 'Escola
Sant Bonifaci.

ESPAI INFANTIL

Dissabte 28 i diumenge 29 de 10h a 1%h
Inflables i jocs de fusta per als més petits.

EXPOSICIONS
Dissabte 28 i diumenge 29 de 10 a 14h i de 16 a 19h

Casa de Poblet: “Pedra seca i biodiversitat”, de La Llena Ambiental.

Pont de la Carretera de Tarragona: Venda de maquinaria agricola de
Gaher Metalic

Carretera de Tarragona: Automobils classics (diumenge mati).



BOTIGUES

Queviures Cristina (Placa de la Font) 973 175 447
Cooperativa del Camp de Vinaixa 973 175 309
ON MENJAR?

El Nou Bar Sol, Vinaixa 873 991 305

MenU especial Fira (26 €)
Entrants a compartir  Xatonada, cargols a la
gormanda, pa amb tomaquet i embotits de Vinaixa.
2n plat a escollir: Bacalla a la llauna o Llangonissa
amb samfaina.
Postres: Orelletes.

El mend inclou, aigua petita, copa de vi i un panet.

Restaurant El Sindicat, Tarrés 676 667 575
Restaurant Hostal Benet, 973 142 318
les Borges Blanques

Restaurant Ca la Margarida, l'Albi 973175 N9

ON DORMIR?

La Cantera Rural Spa 609 663 002
Suite 'Oreneta 660 764 099
Casa Rural Cal Santos 649172 072
Area d'autocaravanes de Vinaixa 973 175 722

COMPARTEIX LES TEVES FOTOS
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#FIRAVINAIXA2026 | @AJVINAIXA A LES XARXES SOCIALS.
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