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Benvolguts/es visitants,

Em plau donar-vos la benvinguda a la 22a edició de la Fira de l’Oli i la Pe-
dra de Vinaixa, en aquesta quarta edició de Fira renovada i que continua 

buscant promocionar els productes locals i comarcals al voltant de l’OLI i LA 
PEDRA.

Encetem aquesta edició amb la mateixa voluntat, donar a conèixer Vinaixa 
arreu i contribuir al seu progrés, a través de l’Oli i la Pedra, dos productes 
essencials en el nostre dia a dia des de fa moltes dècades, en les quals els 
nostres avantpassats han crescut, evolucionat i ens han fet arribar al dia d’avui.

Vull destacar l’esforç de tots els membres de la comissió, associacions, 
empreses i comerços, els voluntaris incansables que no tenen un no per 
resposta i a moltes persones que, d’una manera o altra, hi col•laboren i hi posen 
el seu gra de sorra. Només així, és possible tirar endavant una programació 
com aquesta. Sempre amb el record d’aquell març del 2004, quan es va celebrar 
la primera edició i que només es va poder engegar amb la dedicació i esforç de 
moltes persones que, segurament, no haurien imaginat que ja tindríem entre 
nosaltres la 22a edició.

Com a alcalde de Vinaixa no puc dir res més que agrair a totes les persones 
que hi intervenen i reconèixer que aquest és el clar exemple de fer territori. 
Sempre ens n’omplim la boca, però aquesta és una ocasió i una mostra clara 
que un poble lluita per seguir al territori, i que defensa els productes que 
centenars d’anys l’han dut a sobreviure, la pedra i l’oli. Així doncs, és un orgull 
immens ser el representant de Vinaixa en esdeveniments com aquest que 
projecten Vinaixa arreu del País. No vull acabar sense fer esment que aquests 
esdeveniments són petites accions de moltes persones de les Garrigues, a 
cada població, per poder continuar gaudint de l’esperança de ser una comarca 
de primera, accions que es basen en la promoció del mateix territori i que 
darrerament tot aquest esforç pot quedar amenaçat per un projecte que no és 
del territori ni pel territori.

Només em queda demanar-vos, de moment, que no marxeu ni deixeu de 
visitar la fira per tastar, veure i tocar tots aquests productes locals, gaudir dels 
actes i activitats programades, que en feu la màxima difusió i que espremeu al 
màxim d’aquesta 22a FIRA DE L’OLI I LA PEDRA.

Vinaixencs i vinaixenques, amics i amigues visitants, MOLT BONA FIRA!

Josep Mª Tarragó i Clivillé
Alcalde de Vinaixa



DIVENDRES 28 DE MARÇ

PLAÇA DELS ARBRES

20.30h Caminada “La nit de les llums d’oli” pel centre històric 
de Vinaixa, ambientada en llegendes medievals, a càrrec dels 
Trobadors de la Vall de Vinaixa. Els participants podran portar 
la seva llàntia d’oli de casa, per poder reviure com era abans 
passejar pels carrers del poble sense llum.

22.00h Sopar musical a les foodtrucks amb DJ Dossix.

DISSABTE 29 DE MARÇ

PLAÇA DELS ARBRES

8.00h Inscripció dels participants de la caminada i recollida 
del tiquet de l’esmorzar. 

8.30h Inici de la Caminada cultural al voltant del poble, de 
5 km, en què coneixerem algunes de les antigues pedreres 
centenàries d’on varen sortir els carreus per la construcció de 
l’església i cases del poble de Vinaixa. Durant el recorregut, 
esmorzar per als participants de la caminada, gentilesa de 
Queviures Cristina, Forn de pa Gabarra-Jiménez i Cooperativa 
de Vinaixa. Col·labora: Associació de dones “La Ruella” i Grup 
Vinaixa Històrica.

10.00h Obertura de l’exposició de pintura “Trau endins”, del 
pintor català Xavier Gonzalez Arnau. L’exposició es podrà 
visitar a la Casa de Poblet durant tot el cap de setmana, de 10 
a 19 h.

10.30h Inauguració de la 22a Fira de l’oli i la pedra a càrrec de 
l’Il·lm. Sr. Joan Talarn i Gilabert, president de la Diputació de 
Lleida, i altres autoritats.

11.00h Ruta guiada pel centre històric, a càrrec de Glòria 
Alberich i Jové.

12.30h Xerrada “Visió global de la pedra”, a càrrec d’Eduard 
Moragues i Gallofré.



14.00h Dinar popular amb cassola de tros, amenitzat per 
l’actuació musical de Marc Llinares. 

Els tiquets pel dinar es podran adquirir al Centre de 
Serveis de Vinaixa o trucant al 973 175 769 de dilluns a 
divendres de 3 a 7 de la tarda (dia límit: dimecres 26 de 
març), i al punt d’informació de la Fira (tiquets limitats). 
Preu: 15 euros.

17.30h Ruta guiada per molins antics i moderns, a càrrec 
d’Antonio Carré i Alberich. Amb degustació d’or líquid, 
gentilesa de la Cooperativa del Camp de Vinaixa.

20.00h Sopar musical a les foodtrucks amb música variada i 
a continuació DJ Hooket.

ESPAI GASTRONÒMIC

10.30h Demostració gastronòmica de plats elaborats amb 
l’oli de la Vall de Vinaixa, a càrrec del Nou Bar Sol de Vinaixa.

12.30h Taller d’olives i vermut, a càrrec de Caramunt. 

16.30h Taller infantil de galetes d’oli amb l’oli de la Vall de 
Vinaixa, a càrrec de Caramunt.

18.00h Demostració gastronòmica de plats elaborats amb 
l’oli de la Vall de Vinaixa, a càrrec del Sindicat de Tarrés.

PLAÇA DE LA FONT

12.00h Demostració del treball manual artesà a la pedra, a 
càrrec dels mestres artesans vinaixencs Marcel Mingorria 
i Riart i Ferran Brunet i Solanes; el jove artesà Roger Petit 
i Queixalos de Pedra Natural Peviarf i amb la col·laboració 
de l’artista artesana i restauradora, Ingrid Tost de Juncosa.

Al mateix temps i durant la fira es projectaran audiovisuals 
dels treballs d’extracció, transport, tallat i treballs manuals 
de la pedra.



DIUMENGE 30 DE MARÇ

COOPERATIVA DEL CAMP DE VINAIXA

9.00h Esmorzar popular amb productes locals, amb la 
col·laboració de la Cooperativa del Camp de Vinaixa.

PLAÇA DELS ARBRES

11.00h Xerrada “Visió global de la pedra”, a càrrec d’Eduard 
Moragues i Gallofré.

11.30h Ruta guiada de la transformació de la pedra, a càrrec 
de Gerard Gabarra i Moyà, de Pedres Magami.

12.30h Ruta guiada pel centre històric, a càrrec de Glòria 
Alberich i Jové.

14.00h Dinar amb paella d’arròs popular, amenitzat per 
l’actuació musical de Marc Llinares.

Els tiquets pel dinar es podran adquirir al Centre de Serveis 
de Vinaixa o trucant al 973 175 769 de dilluns a divendres de 
3 a 7 de la tarda (dia límit: dimecres 26 de març), i al punt 
d’informació de la Fira (tiquets limitats). Preu: 15 euros.

16.30h Actuació de Conrad CoverMusic.

18.00h Vesprada musical a les foodtrucks amb l’actuació de 
Dj Fiky.

ESPAI GASTRONÒMIC

11.00h Demostració gastronòmica de plats elaborats amb l’oli de 
la Vall de Vinaixa, a càrrec dels Fogons de la Carme, de Cervià de 
les Garrigues.

12.30h Tast de vins del Celler Raimat, maridat amb Formatges 
Camps. A càrrec de Laia Balcells i Tost, sommelier.

Dissabte i diumenge, l’espai gastronòmic acollirà activitats i 
tallers gastronòmics. Estarà dinamitzada pel famós showman 
Robert Gobern i Simó. Actor, comunicador, divulgador, animador 
i mestre de cerimònies, qui fa més de deu anys que dinamitza 
demostracions culinàries i presentacions de productes en 
diverses fires.



FOODTRUCKS

Durant els tres dies podreu gaudir d’una zona de descans 
amb foodtrucks a la plaça dels Arbres. Comptarem amb les 
parades de:
	 Glo Street Food, hamburgueses i frànkfurts.
	 Creperia de la Marta, creps dolces i salades.
	 Xurreria Alberto, xurros i patates fregides.
	 La Thomasina, torrades i hamburgueses km0.
Durant l’estona de sopar, aquest espai estarà amenitzat amb 
música de diversos DJs. També hi haurà servei de barra de 
l’Associació de Famílies de l’Escola Sant Bonifaci.

ESPAI INFANTIL

Dissabte 29 i diumenge 30 de 10.00h a 19.00h
Zona destinada a l’entreteniment dels més petits, amb 
inflables i jocs de fusta.

EXPOSICIONS

Dissabte 29 i diumenge 30 
de 10.00h a 14.00h i de 16.00h a 19.00h 

Casa de Poblet: Exposició de pintures “Trau endins”, del pintor 
català Xavier Gonzalez i Arnau.
Pont de la Carretera de Tarragona: Exposició i venda de 
maquinària agrícola i vehicles de Gaher Metalic.
Plaça de la Font: Demostració del treball manual artesà a 
la pedra, a càrrec dels mestres artesans vinaixencs Marcel 
Mingorria i Riart i Ferran Brunet i Solanes; el jove artesà 
Roger Petit i Queixalos de Pedra Natural Peviarf i amb la 
col·laboració de l’artista artesana i restauradora, Ingrid Tost 
de Juncosa.

Al mateix temps i durant la fira es projectaran audiovisuals 
dels treballs de extracció, transport, tallat i treballs manuals 
de la pedra.
Carretera de Tarragona: Exposició d’automòbils clàssics.
Sala parroquial: Exposició dels 20 anys del Futbol Sala Vinaixa.



BOTIGUES

Queviures Cristina 973 175 447
Fleca Artesana Gabarra-Jiménez 973 175 566
Cooperativa del Camp de Vinaixa 973 175 309

ON MENJAR?

El Nou Bar Sol, Vinaixa 873 991 305
Menú especial Fira (26 €)

Entrants a compartir: Xatonada, Caragols a la 
gormanta, Pa amb tomàquet i embotits de Vinaixa. 
2n plat a escollir: Bacallà a la llauna o Llangonissa 
amb samfaina.
Postres: Orelletes.

El menú inclou, aigua petita, copa de vi i un panet.
Restaurant Els Fogons de la Carme,
Cervià de les Garrigues 686 410 468

Restaurant El Sindicat, Tarrés 676 667 575

ON DORMIR?

Xalet La Cantera Rural Spa 609 663 002

Suite l’Oreneta 660 764 099

Casa Rural Cal Santos 649 172 072

Àrea d’autocaravanes de Vinaixa 973 175 722

COMPARTEIX LES TEVES FOTOS

ETIQUETA LES FOTOS AMB
#FIRAVINAIXA2025 I @AJVINAIXA A LES XARXES SOCIALS.
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